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Menu’s

Menu’s waaruit u Kunt kiezen

Menu 1 Menu 2 GEXTXD

Voorgerecht ‘Voorgerecht
Gegratineerd Scampi kapiteintje
vispannetje OF Vitello tonato
Soep
Aspergeroomsoep Soep
Hoofdgerecht Tomatenroomsoep
Varkenshaasije, ‘Hoofdgerecht
champignonsaus, Gevulde kalkoenfilet
groentjes en stroganoff, groen-
Kroketjes tjes en kroketjes

Belangrijke info

Bestellen kan uiterlijk tot 20/12 voor de kerstdagen en
tot 25/12 voor het eindejaar en nieuwjaar.

Opgelet! Wij kunnen niet garanderen dat u tot het
laatste moment Kunt bestellen als onze capaciteit
bereikt is.

\lerse vis, kreeft, krab, oesters, mosselen en dergelijke
bestelt u best 5 dagen op voorhand. Enkel zo kunnen

Wij uw bestelling garanderen.
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Menu 3 EXIAUIAX menu /A € 58,00/P.P. 1T € 65,00/P.P.

‘Voorgerecht Voorgerecht Voorgerecht
Gegratineerde Tongfileetjes, 1/2 kreeft gegrild
sint-jakobsschelp mosseltjes, venkel, S
S limoen, jus van oep
_ Soep mosselen Hreeftensoep
Witloofsoep
Soep ‘Hoofdgerecht
‘Hoofdgerecht Pompoensoep 12 kreeft a la nage
Hertekalffiletgrand met linguine
veneur, groentjes ‘Hoofdgerecht
en kroketjes Everzwijnfilet met
wildsaus, groentjes
en kroketjes

Wij vragen een waarborg van € 30 per schotel.
Deze wordt op vertoon van uw Kasticket terugbetaald.
Gelieve de schotels binnen drie dagen terug te bezorgen.

Opgelet: zonder Kasticket betalen wij geen waarborg terug

Bewaar deze folder, hij kan het
hele jaar van pas komen.

OPENINGSUREN TIJDENS DE FEESTDAGEN:

24 december  open van Ju tot 16u 31 december  open van 10u tot 16u
25 december open van 10u tot 12u 1'&2januari  open van 10u tot 12u
26 december open van 10u tot 15u 3 januari gesloten

21 december open van 10u tot 12u

Prijzen zijn onder voorbehoud van drukfouten
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S[]e en (1/2 LIT. PER PERSOON) 7
TomateEroomsoe €500 Hreeftensoep £12,00p.p.
¢ PP Boillabaisse
Pompoensoep €5.00p.p. 45 voorgerecht (rijkelijk gevuld) £24,00p.p.
Aspergeroomsoep €5,00 p.p. als hoofdgerecht €28,00p.p.
Hoofdgerechten Vis Hoofdgerechten Vlees
\ispannetje de luxe [de beste vis € 25,00 p.p. Orloffgebraad, groentjes, kroketjes € 24,00 p.p.
met een kreeftensausje) L] Varkenswangetjes op Vlaamse wijze, £22.00p.p.
Zalm met béarnaise, zeekraal en €26,00p.p.  frietjes
groene asperge Wildragout (groentjes in stoofpot), £ 28,00 p.p.
Paella met zowel vis als viees Topper € 25,00 p.p. Kroketjes
\isfondue met basisgroentjes €2700p.p. Fazantfilet brabanconne, groentjes, €28,00p.p.
en sauzen Kroketjes
\lisgourmet met basisgroentjes €29,00 p.p. Wit van Kalkoen, druivensaus, € 28,00 p.p.
en sauzen groentjes, kroketjes
Tongfileetjes met Kreeftensaus €28,00p.p.  Jonge duif, spinazie, portosaus, € 26,00 p.p.
en langoustine paddenstoelen, puree
Tongfileetjes op Normandische wijze €28,00p.p. Varkenshaasje, champignonsaus € 28,00 p.p.
Gebakken zeetong, slaatje en frietjes £3200pp.  OFpepersaus groentjes, kroketjes
Lottefilet, zeewolf en sintjacobsvrucht ~ €33,00pp.  Gevulde Kalkoenfilet stroganoff, €28,00p.p.
met een licht preisausje groentjes, hroketjes )
Vissersplateau (tong, zalm, scampi, £30,00 p.p. Parelhqenfllet op'ﬂormandlsche wijze, € 28,00 p.p.
kabeljauw, garnaal, brocoli) groentjes, HrqutJeg
Paling in 't groen of tomatensaus £3400pp.  tendenborstfilet, sinaasappelsaus, £€29,00p.p.
of gebakken of roomsaus groentjes, gratinaardappelen
Teevruchtenschotel £60,00pp.  Everawiinfilet, wildsaus, o2
(krab, 1/2 kreeft, oesters, scampi, groentjes, hroketjes
langoustine, wulken, scheermessen, garnalen) LamsHmontje, mosterdsaus, €32,00p.p.
\legetarische pasta, groene groente, £2500pp.  droentes, aardappelgratin
berloumi Halfsfilet champignonsaus, € 35,00 p.p.
Vegetarische cannelloni, ricotta, spinazie, €25.00pp.  droentes, kroketjes
tomaten, basilicum Hazerugfilet, mosterdsaus, € 38,00 p.p.
Bij onze hoofdgerechten worden de gepaste aardappel- groentjes, kroketjes
gerechten voorzien. Hertenkalffilet grand venedr, € 36,00 p.p.
groentjes en kroketjes
Rundshaasje, pepersaus, € 36,00 p.p.
groentjes, kroketjes
ﬁ‘ \leesgourmet, standaardgroentjes, sauzen € 32,00 p.p.
h v . / > Onze schotels dienen enkel nog door uzelf gedurende
{ Lmg 20 minuten op 180 °C in de oven verwarmd te worden.



Bestellen kan via e-mail,
in de winkel of telefonisch.

Uw bestelling is pas
definitief na bevestiging.
Nadien zijn geen wijzigingen
meer mogelijk.

Wij bieden u verse
seizoensproducten,
professionele service
& uitstekende Rwaliteit

Bij al onze koude schotels
Kkan u een aparte groen-
tenschotel bestellen

die bestaat uit: aardap-
pelsalade, worteltjes,
tomaten, komkommer,
pasta

Enkel aardappelsalade

Onze zalmschotels  wanae2 peasonen)

lalmschotel 1 €26,00P.P.

Gepocheerde zalmfilet, maatje, tomaat-garnaal,
eitje met tonijn, langoustine, scampi, diepzee-
garnalen, vers fruit, cocktailsaus, tartare

Lalmschotel 2 £30,00P.P.

Gepocheerde zalmfilet, maatje, tomaat-garnaal,
eitje met tonijn, langoustine, scampi, diepzee-
garnalen, gerookte zalm, gerookte heilbot,
exotische sla, cocktailsaus, tartare

Houde buffetten (VADAF 2 PERSONEN)
Roud buffet 1 (€27,00PP.)

Gepocheerde zalmfilet, tomaat-garnaal, gevulde perzik
met Krab, gevuld eitje met tonijn, diepzeegarnalen,
rivierkreeftje, Kippenboutje, hespenrolletje met
asperge, frikandon, vers fruit, cocktailsaus, tartare

Roud buffet 2 (€29,00P.P.)

[dem koud buffet 1 + extra rauwe ham met meloen en
varkensgebraad

Eindejaarsbuffet £37,00P.P.

Gekarameliseerde zalmfilet, gevuld eitje met to-

nijn, tomaat-garnaal, pasta met vis, gerookte zalm,
gemarineerd spek, rauwe ham, meloen, rode biet met
geitenkaas, couscous, vitello tonato, aardappelsalade,
komKkommersalade

Houd buffet & €38,00P.P.

[dem koud buffet 1 + gerookte zalm, gerookte heilbot,
maatje, varkensgebraad, rauwe ham
met meloen

Feestbuffet €40,00P.P.

Gepocheerde zalmfilet, gepelde tomaat-garnaal, ge-
rookte zalm, gerookte heilbot, gevuld eitje met tonijn,
gerookte forelfilets, gerookte sprotfilet, tagliatelli met
scampi, gerookte eendenborst, ambachtelijke paté
met uienconfijt, rauwe ham met meloen, carpaccio van
rund, fruitgarniering, cocktailsaus en tartare.

Houde voorgerechten
Wildpastei met uienconfijt, kramiek ~ €15,00 p.p.

Carpaccio van rund, parmezaan, €18,00 p.p.
rucola en pijnboompitten

Garnaalcocktail traditioneel €18,00 p.p.
\/itello tonato €18,00 p.p.
Tartaar van zalm, limoen, dille, €20,00p.p.

avocado en tomaat

Terrine van ganzenlever, Krententoast, € 21,00 p.p.
appeltjes, uienconfijt

Tataki van tonijn met garnituur €22,00p.p.
12 kreeft gegarnierd €33,00p.p.
Warme voorgerechten

Huisbereide kaaskroket €3,50 /st.
Huisbereide garnaalkroket €6,00/st.
Gegratineerde oester £4,25 /st
met champagnesaus

Vol au vent met bladerdeeggebakie €14,00 p.p.
Han ook vegetarisch

Gegratineerde visschelp €14,00 p.p.
met kreeftensaus

Gegratineerd vispannetje €1700p.p.
Gegratineerde sint-jakabsvruchten €18,00 p.p.
Scampi kapiteintje of looksaus ~ 7st. €16,00 p.p.

12st. £ 24,00 p.p.
Rikkerbillen in roomsaus of lookboter € 20,00 p.p.
Sint-jakobsvruchten, créme van €20,00p.p.
butternut, gandaham

Tongfileetjes met kreeftensaus, € 25,00 p.p.

garnalen en langoustine
Tongfileetjes op Normandische wijze € 25,00 p.p.

Leetongfileetjes, jus van mosselen, € 35,00 p.p.
limoen, venkel, mosselen

12 kreeft gegrild € 34,00 p.p.
of a la nage of I'armoricaine met linguine



